
LO VIELH 
AOP Minervois Rouge 

Cépages : 

Grenache 40 %, Syrah 40%, Carignan 20% 

 

Dégustation : 

Robe rouge cerise, aux reflets légèrement cuivrés.  Le 

nez s’ouvre sur des notes de figue et de cacao.  La 

bouche est ronde et ample aux tanins bien  patinés par 

un long élevage en vieux fûts qui lui  confère une belle 

persistance en bouche. 

 

Accompagnement : 

Sur un gigot d’agneau ou un plateau de fromage 

 

Température : 16 - 18°C 

 

Garde : 

Jusqu’à 5 ans. 

Le saviez-vous ? 

Historiquement élevée dans de grands foudres, 

la  cuvée est à présent vieillis dans des 

barriques de  300 litres de plusieurs années. 

Les bienfaits du temps 


